A HISTORIA (DE AMOR)
14.02.2020

CAPA

Bem-vindos a Bésnia: Pao Rosa, ajvar, kajmak, pasteta, stelja e “manteiga” do mar
Perrier-Jouét Grand Brut

PREFACIOS

Mr. Potato Head: batata, alga frita, smantana e caviar

Charuto de Sarajevo: espuma de batata, pdo de cha fumado e “tabaco” duvan
cvarci

La Bohéme: tartaro de carabineiro, folha de shiso, queijo de ovelha e acafrao
2018 Arinto dos Acores by Antonio Macanita Branco

INTRODUCAO
Salada Mista: anchovas, trufa preta e parmesao

1° CAPITULO

Lingueirao com lardo e manjericao
Areias Gordas 2000

Oh my Cod!: bacalhau, abdébora e orégéo
Luis Pato Vinha Formal 2017

2° CAPITULO

All About that Bass: robalo e agorda de améijoas
Esporéo Private Selection 2017

A Ultima Ceia: cabega de vaca, rabano, tutano e pao somun
Porta dos Cavaleiros 2000

CONCLUSAO

Holy-Wood: gelado de Pau Santo, magapéao de pinhao, grué de cacau torrado, coco
e pinhao

Smurfino: espuma de pecorino trufado, chocolate de Sdo Tomé e Principe, creme
inglés e boletus com trufa ralada

Bodegas Tradicion Cream 20 Afios

200 euros (vinhos incluidos)

100 Maneiras Tel.:+351 910 918 181
Rua do Teixeira, 39, 1200-459 Lisboa info@ 100maneiras.com
www. 100maneiras.com www.facebook.com/restaurante 100maneiras



